Mentivorschlage Friihjahr

Meniipreis filr 3 ghnge 66 €
Mewiiprels filr 4 glinge g2 €

Menin 1

SGrub aus der Kitche

deodeoke

Tatar vom schottischen wWildlachs auf

Schnittlauchereme und Salat wunlegt
Hekeke

Rinderfilet in Senf-Zwiebelleruste auf Morchelrahmsobe
mit Frithlingsgemiise und Kartoffeltaler

ke

variation von belgischer Schokolade
(Kitchlein, schwarze und weibe Mousse)
mit Mangosorbet und Fritchten

Mewnit 2
-Spargelmenii-

,,C,m’F) aus der Kiche”
stk
Salat von grivnem Spargel tn Gartenkrdivter-
vinaigrette mit qambas uno Wildkyfiutersalat
ekt
Kalbsritcken mit Birlauchkruste in Rahmsobe
mit weibem Spargel i Schinkenmantel und Kartoffeltaler
ke
uarkmousse mit Erobeeren tn Mangomark,
Mango- und Erdbeersorbet



Menit 2

JGrub aus der Kitche!
deoteok
Tataki vom Angel-Thunfiseh mit Salat von wetbem Spargel
sichsaurer schwarzer Rels, Kokosnub-Kriiutercreme
otk
Barbarie-Bntenbrust auf Orientalischem Cous-Cous, mit
Thalgemiise, Sesamjus wund gebratenen Pilzen
Kk
Tarte von Limonencreme mit Beeren belegt,
Macadamianwbels und cassissorbet

Menit 4

,,C,VM’F) aus der Kiche”
deoteok
gebeiztes satblingsfilet in auf safran-Graupensalat mit
Gartenkriiuter-Mousse und Baby-Leaf-salat
otk
Perluhnbrust auf Sellerie-Frithlings-Triffeltarte tn
Portwelnjus, Gemiise und Vitelotte Kartoffeln
ke
Quarkmousse mit Evdbeeren in Mangoplirre
Mango- und Erdbeersorbet

Menit 5

,,C,VM’F) aus der Kitche”
deoteok
Parfatt vom Frithlingslauch wit wildlachs
mit Baby-Leaf-salat in Joghurtdressing
otk

Zanderfilet auf Safranvisotto in Kriiutersobe
ek

Brust vom Schwarzfederhuhn tn L’Lmowem:j us,

gebratener grivner Spargel und Mandelbiillchen
deodeoke

rhabarber-strudel wund -Mousse mit Evdbeersorbet



Meni &

,,C,m% aus der Kiche”
HFeokeke
Salat uno Mousse von Zuckererbsen mit
gebeiztem wildlachs wnd Wildkyiiutersalat
ke
Island Kabeljaufilet auf qraupen ,au Beurre blanc”
in Kresseschawmsobe
Heodeke
Kaninchenriicken b Kriiutermantel mit gerdiucherter Tomaten|us
wmit Frithlingsgemise und Macaire- Kartoffeln
deoteok
Offener Struoel mit vanillecreme gefillt,
Beerenkompott unol Beerensorbet

Meni F

,,C,rme) aus der Kiche”
e
Mousse und salat vom grinen Spargel
mit Lachsforellen-Roulade, Zitronencreme
uno Salatbukett

e

Loup de Mer auf Erbsenrisotto

n Champagner-safranschaum
e
Australisches Prime-Beef-Roastbeef mit Barolojus,
mit mediterranem Gemitse unol Kartoffelgratin
deoteok
Schokoladenvariation von valrhona
Schokolade ,,DuLceg Blonde”



Meni F

JGrub aus der Kitche*
otk
carpaccio unol Tatar vom Yellow-Fin-Thunfisch
auf wethem Spargel-Sesam- Karanell und Wakamesalat
otk
wachtelessenz wmit Blanchetto-Frithlingstricffel
unter der BlAtterteighaube
deokek
Rinderfilet und geschmorte Ochsenbacke auf gebratenem
rotem Mangold mit Kartoffel-Schinkenrsllchen
ke
Awmarettnimousse auf Rhabarperikompott
mit wethem Schokoladlenets

Menit &

,Grub aus oer Kiche*
ek
Parfait von jungen Erbsen mit Limandesroulade awf
Safranemulsion wmit kleinem Wildkriiuter-Salat
deodeoke
Saiblingfilet auf gebratenen griven Spargelin
in Riesling-Bérlauchsobe

ke

Kalbsfilet mit Kriiuterkruste auf gebratenem Frithlings-

Spitzkohl mit Mais-Plitzehen und Heldelberger Senfjus
Fekeke

ariehaufawf mit frischen Beeren und Himbeersorbet



Mewnit 9

,,C,m% aus der Kiche”
e
Siilze von Edelfischen und Safran wit weiben und
grimen Spargeln bn Estragonessigmarinade
et
cassoulet vown Jakobsimusehen und qambas
mit orientalischem Cous-Cous
otk
Taubenbrust mit Parmaschinken b Struoleltelg auf
Belugalinsen, gefullter Minipaprika und Salbetjus
deoteok

Joohurts-Minzsilze mit Beerenkompott und Sorbet

Mewnii 10

,,C,m% aus der Kitche”
Hekd
Siilze, Kaltschale uno CousCous von Frithlingskriutern
mit gebratenen qambas, Jakobsmuscheln und Parmesanhippe
Hede Kk

Dorade Royale auf grivnem Spargel- Risotto in Blutorangensobe
deoteok
Rosa gebratener Lammriicken wmit Paprika-Kompott
Kartoffelstrudel und Frithlingsgemiise
e
Ruarkmousse mit Frischten, Grand-Marnier-
Kichlein und zwelerlel Sorbet



Meni 11

SGruh aus der Kitche
otk
Silze von Nordsee- Krabben im Spargelmantel
wit Salat vow griinem Spargel und qanbas
mit Dill- Joghurt- Dressing
deoteok
Souffliertes Lachsfilet auf Frihlingslauchpitree
in Kurkuma-pPernodsobe
ke
Lamwmbarree auf glasterten Pfefferbohmen mit
Shirazus und Butterpolenta
ok
Gebrannte Mandelmilehereme mit Brdbeeren
wetbem Mokka- Eis und Hippenblatt

Menin 12

,,C,rme) aus der Kiche”
et

dreterlel von Frithlingstomaten mit gebratenen qambas und Wildieriiutern

(Tomatenmousse, Gazpacho Andaluz und ofengetrocknete Prince de Breton Tomaten)
ok

Seeteufelfilet im Seranomantel auf Minz-Erbsen-Risotto
in Kurkuma-Pernoolsobe
etk
Kalbsfilet mit Kalbsbickehenjus, Frinlingspilze,
Frihlingsgemiise uno Kartoffeltaler
Fekeke
Clafoutis uno Pana Cotta von Aprikosen und Himbeeren
mit Himbeer- und Schokoladensorbet



